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Facaldo, sulle Alpi
arrtvano gliulivi
JENNER MELETTI Santi Pietro e Paolo: stanno i  tutti piantati sui declivi che SEGUEAPAGINA 27

LIulivisono comeivec-
chi che stanno a fianco

VIALFRE’ (Torino)

della chiesa dedicata ai

Aipiedi delle Alpi tornano ghulivi

arivoluzione del caldo che avanza
Piv extravergine emeno vigneti: cosi aumenta il guadagno

(seguedalla prima pagina)

JENNER MELETTI
VIALFRE’ (TORINQO)

OMINCEREMO la
(( ‘ raccolta la prossima
settimana — dice Pier
Luigi Baratono, 70 anni, presi-
dente dell’Associazione piemon-
tese olivicoltori—ecome sempre
mentre staccheremo le olive una
adunaguarderemolaneve appe-
na caduta sul Monviso e sul Gran
Paradiso. Chil’ avrebbemaidetto,
che un giorno saremmo arrivati
noi, gli olivicoltori di montagna?
Abbiamo cominciato mettendo
qualcheulivenelgiardinodicasa,
poi abbiamo capito che questa
pianta sta bene anche al freddo.
Adesso, in Piemonte, noi produt-
tori siamo 400 e abbiamo pii di
100.000 ulivi; potati, concimati,
irrigati e curati come figlis.
Non solo gli uccelli e altri ani-
mali cambiano casa, a causa del-
I'aumento della temperatura. Gli

ulivi arrivano a ridosso delle Alpi,
il pomodoro e il grano duro che

conilsoleinfacciaelaschiena
addossataal muro, cosisiripa-
rano dal vento, Anche gli ulivi,

crescevano soprattutto in Puglia
ein Siciliaora cresconobenenel-
la pianura Padana. Anche le viti
delloChampagneattraversanpla
Manica alla ricerca:della piir fre-
scaaria inglese. «in Europa, negli-
ultimi50anni—diceStefano Ma-
sini; responsabile ambiente delta
Coldiretti —la temperatura & au-
mentata di 1,5 gradi. Lo hanno
annunciato.i ricetcatori dell Isti-

tuto di scienze dell’atmosfera e
delclimadel CnrdiBolognaedel-
'universita degli studi di Milano,
in un articolo pubblicato su
Geophysical Research Letters.
Questo riscaldamento non pro-
voca soltanto la migrazione delle
colture: cambiano anche le con-
dizioni ambientali tradizionali
per la stagionatura dei salumi,
Paffinamento dei formaggi, I'in-
vecchiamento dei vini».

Il frantoio di Vialfre aprira fra
una settimana. «lo ho 300 ulivi—
racconta il presidente Pier Luigi
Baratono-—efaccio olio permee
per gli amici. Certo, chi lo vende

qui & pagato bene:
7 euro perunabot-
tiglietta - di 250
grammi, 28 euro al
chilo. Ma fare soldi
noneéstatoilnostro
primo pensiero.
Qui danoi, da secoli, cisonoiter-
razzamenti, preparati da conta-
dini che volevano rubare terra al-
la montagna per piantare viti. 1
sassi tolti al terreno servivano per

guardano a Sud, hanno il sole
infaccia. Eimuricheli proteg-
gono dai venti gelati sono le
colline e le Alpi.

fareimurettiasecco. Maallorala
montagna era piena di gente.
Adesso il nostro Comune & come
un condominio: 247 abitanti in
tutto e tanti sono gli anziani. Chi

halaforzadiandaresulleterrazze
a curare le vigne? Abbiamo co-
minciato con gli ulivi perché ri-
chiedono meno lavoro, e soprat-
tutto perché vogliamo che il no-
stroterritoriosembriungiardino.
Le terrazze abbandonate erano
invase dai castagni selvatici e dai
ToVi»,

AnteninoDeMaria, agronomo
deldipartimento Colture arboree
dell’'universita di Torino, confer-
ma. «Gliuliveti sonostatiimpian-
tati perché sono belli e perché ri-
chiedonomenolavoro.Passiamo
calcolare 60-90 giornate dilavoro
per curare una vigna, mentre'o-
livo richiede 20-30 giomni. E poi
per tanti, almeno in prospettiva,
c’e l'interesse -economico. Un

-chilod’uvadelbarbaresco,l’anno

scorso, eravendutoa35-40cente-
simi. Perun chilod’olioc’gchiin-
cassa 30 euro. Stiamo facendo
esperimenti— uno in particolare
a Verzuolo — per capire quale
specie sia pil1 adatta al nostro cli-
ma. Puo sembrare strano, mal'u-
livo vive meglio in collina, fino a
600 metri,cheinpianura.llgelodi
qualchegiornononlouccide, ein
collina dopoil freddo arriva subi-
toil sole. In pianurainvece, conla
nebbia, si forma la galaverna che

resiste anche per settimane e im-
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prigionala piantanel gelo. Certo,
occorrono piante resistenti, in
grado diresistere a sbalzi notevo-
li. Nel gennaio 2007 abbiamo re-
gistrato 27 gradi di temperatura
all'inizio della Val d’Aosta e nel
gennaio 2009 siamo andati a 17
gradi sottozero a Chivasso e nel
Monferraton.

Paolo Pejrone, architetto di
giardini, ha un grande uliveto a
Revello. «Ho cominciatonel 1994
e tanti mi credevano folle, Gl uli-
vi qui da noi? Eppure nella rma
terra c’e un grande e vecchio uli-
vo che avra due-trecento anni, e
ha resistito al caldo e alle intem-
perie e ci sono altri ulivi che han-
no pil di mezzo secolo. Si poteva
tentare». Non € certo un caso iso-

lato, questo antico ulivo: un do-

Le altre colture migranti

Su4,5 milioni
di tonnellate,
2,5 sono prodotte
in pianura padana
{36.000 ettari,

it 54% del totale)

Fino a pochi anni fa
la produzione

era concentrata
soprattutto in Puglia
e Campania

La sola Emilia.
Romagna
ne produce

-Piemonte

# Questa regione era Presenti nella regione: : mn

esclusa dalle mappe . o
sulla produzione di ofio 100mia. ulivi -
& La coftivazione é ripresa 400 produttori

- dopo secoli— a meta

degl anni '90 prezzo di vendita

dell’olio extravergine
28-30 euro.at kg

presente nell'arco aipino:

nell'atto di fondazione

(Vi sec)) dellabbazia di

Saint Maurice d’Agaume
© -sislentano’le proprieta

. _afra queste ci sono
vasti-liveti el Vallese
ein.Val d'Aosta

cumentodel VIsecolo, dell’abba-
zia di Saint Maurice d’'Agaune,
nella valle del Rodano, elenca le
proprieta dei monaci e fra queste
cisonovastiolivetinel Valleseein
Val d’Aosta. «Adesso ho 1600 uli-

Mealﬁemlhwe

o l’ama!uﬁa

vi, € 1200 sono in piena produzio-
ne. Anche qui hanno preso il po-
sto delle vigne, perché sui terraz-
zamenti producevamo barberae
nebbiolo non pregiati, e quindi

pagati troppo poco. Il mio olio,
chiamato Bramafam (nomeforse
di origine saracena) viene invece
venduto a 20euro al chilo. Con il

~lavero — ce ne vuole tanto, non-

sonad’accordoconchidicechesi
pud andare nell'uliveto ogni due
seftimane ~— e con la pazienza,

: ‘I’ohe pud diventare business. E

dotto dinicchia e per que-
o dagli appassmnau
mineer

La produzione italiana

In % della produzione nazionale

Toscana 2%

?Cam anla 6%

W Confermano questa
testimonianza degli utivi
secolari, che vengeno
chiamati | Patriarchi

passato I'ulivo era

6,5%

Val d’Aosta, Piemonte, Liguria,
Lombardia, Trentino A.A.,
Veneto, Friuli V.G., Emilia R.,
Marche, Abruzzo e Molise

Centro 5 ; 5%

Toscana, Umbria e Lazio

sudelsole 88 ; O%

Campania, Puglia, Basilicata,
Calabria, Sicilia e Sardegna

L

. Pugliad?%

' Sicilia9,5%

= m i clima temperato vicino
*  allaghi ha favorito
un forte sviluppo defl'ulivo

B Nel 2010 sono stati
pradotti 6 mila quintali
di olio, quest'anno ¢i sara
un calo del 10%

: '650m(|aulm . per il troppo caldo

1 Lombardia: afto Garda;
laghi di1seo & di Como
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